


Om koud te serveren
5900	 Trio van hapjes	 € 4,50
	 	 Glaasje met feestpastei en ajuinconfituur 
	 	 Glaasje met gegrilde scampi en Chilisaus
	 	 Glaasje met tartaar van groentjes en tonijn
980	 Borg mini glaasje	 € 1,00/st

5950	 Assortiment tapaz hapjes (4 pers)	 € 18,75
	 	 Mix van mini salami en chorizo
	 	 Mix van zuiderse kaasjes
	 	 Mix van olijf en tomaat
990	 Borg glasbowl	 4 x € 2,50/st

Om op te warmen
5960	 Assortiment ovenhapjes (20 stuks)	 € 18,75
	 	 Bladerdeeghapjes zalm en spinazie
	 	 Bladerdeeghapjes champignon en kruidenboter
	 	 Bladerdeeg worstenbroodje
	 	 Bladerdeeghapjes met kipvide
	 	 Mini pizza

5970	 Assortiment frituurhapjes (24 stuks)	 € 17,75
	 	 Mini loempia’s
	 	 Scampi’s in tempura deeg
	 	 Mini kaaskroketjes
	 	 Mini garnaalkroketjes

Om koud te serveren
6141	 Cocktail van verse Noordzee zalm	 € 4,25
6143	 Cocktail van kippenfilet	 € 4,25
6144	 Cocktail van Krab & Surimi	 € 4,25
6131	 Carpaccio van runderhaas met rucola slaatje	 € 5,95
6136	 Vitello Tonato met kalfsgebraad	 € 5,95
6137	 Bordje met huisgemaakte pastei en konfijt	 € 5,75
992	 Borg Coupje	 € 1,50/stuk
982	 Borg bordje	 € 5,00/stuk

Om warm te serveren
6157	 Quiche met wintergroentjes 	 € 3,75
6151	 Kaaskroketjes met een fris slaatje	 € 4,75
6152	 Garnaalkroketten met een fris slaatje	 € 5,75
6155	 Visschelp 	 € 4,95
982	 Borg bordje	 € 2,50/stuk

1 liter soep is voldoende voor 3 soepborden.
Onze soepen zijn vacuüm verpakt en gepasteuriseerd.
6004	 Tomatenroom soep met balletjes 	 € 3,75/lt
6021	 Aspergeroom soep	 € 3,75/lt
6043	 Roomsoep met hoevekip	 € 3,75/lt
6034	 Witloofsoep met garnaaltjes	 € 4,45/lt
6014	 Soepje van bospaddenstoelen	 € 4,45/lt
6084	 Kreeftensoep 	 € 5,70/lt

Vacuüm verpakt, om zelf te bakken.
240	 Kalkoengebraad	 € 13,20/kg
106	 Varkenshaasje	 € 16,70/kg
146	 Speenvarken	 € 20,90/kg
5	 	 Biefsteak ziel	 € 24,90/kg
1	 	 Filet pure	 € 34,80/kg
262	 Eendenborst filet	 € 24,90/kg
272	 Hertenkalf filet	 € 36,00/kg
Alle sauzen zijn apart te verkrijgen, 
vacuum verpakt per 200 gr	 € 2,75/portie

Deze gerechten zijn vacuüm verpakt en gepasteuriseerd.
Bij alle gerechten kunnen jullie zelf de sauzen kiezen.
6300	 Gegrilde kipfilet met saus naar keuze	 € 6,95/pers
6400	 Kalkoentournedos met saus naar keuze	 € 6,95/pers
6190	 Varkens haasje met saus naar keuze	 € 7,95/pers
6170	 Speenbig filet met saus naar keuze	 € 8,95/pers 
6700	 Lamskroon met saus naar keuze	 € 11,95/pers
6800	 Eendenborstfilet met saus naar keuze	 € 11,95/pers
6830	 Hertenkalf filet met saus naar keuze	 € 12,95/pers
6200	 Varkenswangetjes met spek en wijnsaus	 € 6,95/pers
6881	 Konijn op grootmoeders wijze	 € 7,95/pers

Sauzen voor vleesgerechten
Champignonsaus	 Stroganoffsaus
Pepersaus	 Graanmosterdsaus
Supremesaus 	 Tuinkruidensaus.
Portosaus	 Wildsaus
Alle sauzen zijn apart te verkrijgen, vacuum verpakt per 200 gr

Deze gerechten zijn vacuüm verpakt en gepasteuriseerd.
Bij alle gerechten kunnen jullie zelf de sauzen kiezen.
6922	 Kabeljauwhaasje met saus naar keuze	 € 8,40/pers
6942	 Tongrolletjes met saus naar keuze	 € 8,40/pers
6952	 Zalmfilet met saus naar keuze	 € 8,40/pers
6901	 Visgratin met zalm, kabeljauw, 
	 	 tongrolletjes en kreeftgarnaal	 € 8,40/pers
998	 Borg Vispannetje	 € 2,50/stuk

Sauzen voor visgerechten
Witte wijnsaus met bieslook	 Poreiroomsaus
Zacht kerriesausje	 Saffraan saus
Alle sauzen zijn apart te verkrijgen, vacuum verpakt per 200 gr

Deze gerechten zijn vacuüm verpakt en gepasteuriseerd.
7100	 Groenten bij vlees en visgerechten	 € 4,75/pers
	 	 Gemengde groene groentjes, gestoofde 
	 	 worteltjes, gebakken witloof en savooikool in room

7103	 Groenten bij wildgerecht	 € 5,25/pers
	 	 Gemengde groene groentjes, gestoofde worteltjes, 
	 	 gebakken witloof, savooikool in room 
	 	 en peertjes in rode wijn.

720	 Aardappel kroketten	 € 0,30/stuk
722	 Aardappel gratin (± 250 gr)	 € 2,50/pers
7244	 Aardappel puree met tuinkruiden (± 250 gr)	 € 2,50/pers 
7261	 Ovenaardappeltjes (± 250 gr)	 € 2,50/pers

Alle desserten zijn huisbereid!
7311	 Chocolade mousse van de chef	 € 2,75/st
7312	 Chocolade mousse van witte Callebout	 € 2,75/st
7313	 Chocolade mousse met smarties	 € 2,75/st
735	 Dessert van het huis (advocaat)	 € 2,75/st
7321	 Vanille mousse met speculoos crunch	 € 2,75/st
7314	 Dessert Royal  met bosvruchten	 € 2,95/st
738	 Tiramisu	 € 2,95/st
De glaasjes bij deze desserten mogen jullie houden.
739 	 Trio van mini dessertjes	 € 4,50/pers
	 	 Chocolademousse, vanillemousse en panna cotta
980	 Borg mini glaasje	 3 x € 1/st

8205	 Chef menu	 € 28,50/pers	
	

•	 Trio van hapjes
•	 Cocktail van krab & surimi
•	 Tomatenroom soep met balletjes
	 of roomsoep met hoevekip
•	 Varkenshaasje 
	 of tongrolletjes met een saus naar keuze
•	 Groenten garnituur
•	 Aardappelkroketten (8 stuks)
•	 Chocolade mousse van de chef

8208	 Fijnproevermenu
	 	 Met speenbig	 € 32,90/pers
	 	 Met hertenkalf	 € 35,90/pers

•	 Trio van hapjes
•	 Vitello tonato met kalfsgebraad
•	 Kreeftensoep
•	 Speenbigfilet met graanmosterdsaus
	 of hertenkalffilet met wildsaus
•	 Groenten bij wildgerecht
•	 Aardappel gratin
•	 Dessert Royal

8206	 Kindermenu	 € 12,80/pers

•	 Koninginnehapje “kindervidee”
•	 Tomatenroomsoep met balletjes
•	 Verse huisbereide Chicken fingers
•	 Frietjes of kroketjes (5 stuks)
•	 Chocolademousse met smarties

Een pastabuffet kan vanaf 4 personen besteld worden.

7999	 Pasta buffet	 € 14,95/pers

•	 Taglitelle met scampi’s in chili roomsaus
•	 Lasagne van het huis
•	 Gevulde tortellini met tomatensaus
•	 Penne Carbonara met spekreepjes

Elk gerecht wordt in een vuurvaste schaal verpakt
996	 Waarborg 	 € 8,00/schaal

Indien U deze gerechten in een buffetvorm wil zetten, kan U bij ons 
terecht voor het huren van een bain-marie toestel met de nodige 
gastronoombakken aan € 10/stuk (8190).

7473	 Broodassortiment pastabuffet 	 € 1,60/pers

Broodassortiment van Italiaanse baguette, baguette wit of grijs en 
feestbrood. 

Indien jullie tijdens de eindejaarsfeesten graag het barbecue toestel 
nog eens uithalen voorzien wij een all-in formule met 4 stuks vlees 
per persoon. U kan het vlees combineren met koude of warme groen-
tjes. Wij kunnen jullie dit assortiment klaarmaken vanaf 6 personen.

8339	 Winter barbecue  	 € 19,00/pers

•	 Vlees mix: Spare-ribs, gegrilde kipfilet, kotelet gemarineerd, 
gebakken spek, kippen saté, chipolata, souvlaki, witte of zwarte 
worst en barbecue worst (4 stukls/pers)

•	 Warme groenten: Gemengde groene groentjes, gestoofde 
worteltjes, gebakken witloof en savooikool in room, roerbak 
mix (mix van courgette, porei, wortel, paprika, soya scheutjes, 
ajuin,…) en bakpatatjes. Chefsaus om op te warmen.

•	 Koude groenten: Sla, tomaat, wortel, komkommer, platteland 
salade, boontjes, pasta van het huis, Italiaanse pasta, rijst salade, 
en aardappel salade. Cocktail-, barbecue- en tartaar saus

8334	 Barbecue Junior	 € 9/pers

•	 Vleesmix: Mini chipolata, mini kipsaté en een spekstek
•	 Groenten: Groenten voor de kleintjes
•	 Sauzen: Cocktailsaus

Supplementen bij de barbecue
720	 Aardappel kroketten	 € 0,30/stuk
722	 Aardappel gratin (± 250 gr)	 € 2,50/pers
7244	 Aardappel puree met tuinkruiden	 € 2,50/pers 
7261	 Ovenaardappeltjes (± 250 gr)	 € 2,50/pers

7473	 Broodassortiment barbecue 	 € 1,95/pers

Broodassortiment van Turks brood, baguette wit of grijs en mini 
sandwiches. 

8201	 Feestmenu 1	 € 23,00/pers

•	 Cocktail van verse Noordzee zalm
•	 Tomatenroom soep met ballekes
	 of roomsoep met hoevekip
•	 Kalkoentournedos 
	 of gegrilde kipfilet met saus naar keuze
•	 Groenten garnituur
•	 Aardappelkroketten (8 stuks)
•	 Chocolademousse van de chef

8202	 Feestmenu 2	 € 23,50/pers

•	 Kaaskroketjes met een fris slaatje
•	 Aspergeroom soep 
	 of roomsoep met hoevekip 
•	 Varkenswangetjes met rode wijnsaus 
	 of konijn op grootmoeders wijze
•	 Groenten garnituur
•	 Aardappelkroketten (8 stuks)
•	 Vanillemousse met speculoos

8203	 Feestmenu 3	 € 26,00/pers

•	 Carpaccio van runderhaas met rucola 
•	 Soepje van bospaddestoelen
•	 Varkenshaasje met saus naar keuze
	 of konijn op grootmoeders wijze
•	 Groenten garnituur
•	 Aardappelgratin 
•	 Dessert van het huis

8211	 Vismenu 1	 € 25,50/pers

•	 Visschelp
•	 Witloofsoep met garnaaltjes 
•	 Tongrolletjes of kabeljauwhaasje 
	 met een saus naar keuze
•	 Groenten garnituur 
•	 Aardappelgratin 
•	 Chocolade mousse van witte Callebout

8212	 Vismenu 2	 € 27,00/pers

•	 Garnaalkroketten met een fris slaatje
•	 Kreeftensoepje 
•	 Zalmfilet met saus naar keuze
	 of visgratin
•	 Groenten garnituur
•	 Aardappel puree met tuinkruiden
•	 Vanille mousse van speculooscrunch

8221	 Wildmenu 	 € 30,80/pers

•	 Carpaccio van runderhaas met rucola 
•	 Soepje van bospaddestoelen
•	 Hertenkalf filet met wild saus
•	 Groenten garnituur wild
•	 Aardappelgratin 
•	 Tiramisu

Hapjes Vleesgerechten Feestmenu’s

Pasta gerechten Winter barbecue

Visgerechten

Groenten gerechten

Aardappelgerechten

Desserten

Voorgerechten

Soepen

Vers vlees en wild

Omdat wij met dagverse producten werken vragen wij u 
beleefd om u bestelling tijdig door te geven.

Kerstmis: ten laatste op zondag 18 december 2011
Nieuwjaar: ten laatste op zaterdag 24 december 2011

Wij kunnen hierop geen uitzonderingen maken, anders 
komen de bestellingen van de klanten die wel tijdig besteld 
hebben in gedrang.

Voor bijkomende inlichtingen kunt U steeds 
bellen: 011 79 40 93 
faxen: 011 79 40 42 
mailen: info@tormans.be

LET WEL ! Om vergissingen te voorkomen worden er geen 
bestellingen via telefoon of e-mail aangenomen. 

Wij vragen U beleefd om bij het afhalen van de bestellingen 
steeds de bestelbon mee te brengen. Dit zal het afhalen van 
de bestellingen veel sneller laten verlopen. 

Gelieve de materialen afgehaald met Kerstmis, terug te 
bezorgen ten laatste op woensdag 28 december 2011!

Openingsuren feestdagen

Zaterdag	 17 december	 09.00 - 17.00 u

Zondag	 18 december	 09.00 - 12.00 u

Maandag	 19 december	 Gesloten

Dinsdag	 20 december	 08.30 - 12.30 u en 13.30 - 18.00 u 

Woensdag	 21 december	 09.00 - 13.00 u

Donderdag	 22 december	 08.30 - 12.30 u en 13.30 - 18.00 u

Vrijdag	 23 december	 Gesloten

Zaterdag	 24 december	 09.00- 16.00 u

Zondag	 25 december	 10.00 - 12.00 u

		  Enkel afhalen bestellingen

Maandag 	 26 december	 10.00 - 11.00 u 

		  Enkel afhalen bestellingen

Dinsdag	 27 december	 09.00 - 13.00 u

Woensdag	 28 december	 09.00 - 13.00 u

Donderdag	 29 december	 08.30 - 12.30 u en 13.30 - 18.00 u   

Vrijdag	 30 december	 Gesloten

Zaterdag	 31 januari	 09.00 - 16.00 u

		  Enkel afhalen bestellingen

Zondag	 1 januari	 10.00 - 11.00 u

		  Enkel afhalen bestellingen

Maandag	 2 januari	 Gesloten

Dinsdag	 3 januari	 Gesloten

Woensdag	 4 januari	 Gesloten

Per aankoop van 4 menu’s krijgt u van ons gratis een fles witte of rode wijn!
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